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*« Camara hermética con esquinas redondeadas
¢ Aislamiento de la cdmara con lana de vidrio

¢ Juntas de larga duracién producidas con mate-
rial de alta resistencia y de calidad alimentaria

* Guias extraibles para facilitar la limpieza de la
camara

* Desagule interno para limpiar de manera mas simple

* Calentamiento ventilado con resistencias de alto
rendimiento
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Hornos mixtos

* Puerta con cierre automatico
* Piés ajustables

* Acceso simple para facilitar cualquier tipo
de mantenimiento y de reparacion

¢ Puerta doble de cristal de emisiones bajas
con ventilacion interna

¢ Puerta interna de cristal desplegable

* Bandeja para recoger el agua de condensacion
y conectada al sistema de desagle del horno

* Control electrénico con pantalla tactil capacitiva
7” multipunto

« Controles simplificados y faciles de utilizar

¢ Inversién periddica y automatica de la direccion
de los ventiladores

* Bloque de los ventiladores al abrir la puerta
* Alarme automatico a final de cada ciclo de coccidén
* Termodstato de seguridad en la cdmara

* Temperatura de funcionamiento: de 30°C a
280°C en modalidad Conveccion, de 30°C a
280°C en modalidad Mixta Vapor-Conveccion,
de 30°C a 130°C en modalidad Vapor Directo

* El programa de coccion se puede dividir en fases
distintas

e Funcién Delta T
* Funcioén de analisis de los consumos

* Sistema de desaglie automatico de la humedad
después de la coccidon

* Sistema de auto-diagnosis

* Sistema de registracion telemétrica
* Sistema de condensacién vapor

* Programa de enfriamiento camara

* Salida USB: software, datos HACCP y recetas
siempre disponibles

* Recipe Mix: cuando configura un programa o eli-
ge una receta, Combi sugiere qué platos pueden
cocinarse juntos para optimizar el tiempo y las
cargas de coccion

* MultiLevel: Combi es capaz de gestionar platos
distintos con tiempos y temperaturas de coccioén
diversos e indicar por separado cuando estan listos

e |[dealWarm: la disminucion inteligente de la tem-
peratura en la cdmara, al final del ciclo de coc-
cién, permite un mantenimiento caliente perfecto
y elimina el riesgo de sobre cocinar los alimentos

* Sistema Climachef

* FlashDry: funciéon de deshumidificacion instan-
tanea de la camara

* SpeedGrade: ajuste de velocidad de los ventiladores

* El sistema adaptativo de calibracion de potencia
de la funcidn FitPower ajusta y optimiza el consu-
mo de energia segun el uso

* PadlLock: Sistema de bloqueo con password

« Sistema ProTime permite configurar la fecha y
hora a las que desea que el horno se precaliente
o empiece a funcionar

* SD Card: expansion de memoria con ranura para
tarjeta SD integrada

* Sonda al corazén multipunto
* Puerta de cristal con iluminacidén
* Guias GN 1/1 0 600 x 400 extraibles

Soportes

O

Ducha integrada

y cajon para meter la sonda O
O
O

EcoWash: sistema de auto-
limpieza

Sonda al corazdn de aguja

vapor

O 0O agd
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Sonda al corazén con O
valvula de sous-vide

Ducha externa
Sistema de enfriamiento

Blogue puerta

Kit con sistema corredero
para mover el horno si esta
integrado en la pared

O kit soporte horno colgado
a la pared

O kit de apilado

O

Depdsito reserva de agua
incorporado
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ESQUEMAS TECNICOS
DE INSTALLACION
Entrada cable
alimentacion 2.4 20 50
Vélvula de 28 T N X B
h Yool
seguridad | Q ‘ (=]
humedad %
Descarga cdmara - ’ % ﬂ
y bandeja para N R\Y
recoger el agua S
de condensacion
Entrada agua
ablandada
Entrada agua L
Valvula ajustable
para exceso de
humedad
Dimensiones externas Voltaje nominal
(LXxPXxH)-mm 800 x 680 x 1062 [Vac] 3N 400
. . 10 x GN 1/1 Absorcidn total
Capacidad parrillas 6 600x400 [Kw] 15,4
Potencia Amperios
15,4 22
kwl | ™ [A] N
Cable conexidon
Alimentacion 3N AC 400V 50Hz seccién min. 5x25
(tipo HO7 RN-F) [mm?]
Presién agua .
[kPa] 150+500
Led de informacidén de Display capacitivo multi-touch de facil utilizo
estado / led stand-by e Control de la temperatura e Control del clima en la cdmara
de 30°C a 280°C con sistema climachef
e Control del tiempo * Recetas personalizadas con
« 3 modalidades de coccion: Imagenes _
conveccidn, vapor, mixto * Modalidades especiales: pa-
25.06.2016 - 1516 = conveccion-vapor steurizacion, coccion sous-vide,
« Programas automaticos de coc- ~ SOCCion de bajas temperaturas,
: cion divididos en 6 categorias fermentacion
F + Posibilidad de utilizar hasta * Speedgrade: control de |a velo-
e Gona®e. rovodis | 5w 10 fases de coccidn para cada cidad de los ventiladores
programa » Caracteristicas especiales:
et iy | g « Seccién de favoritos multilevel, recipemix, idealwarm,
o i flashdry, fitpower, protime,
» Coccidn con sonda al corazon padlock, ecowash
¢ Modalidad de coccidén con
Delta-T
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