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MODULINESRL

GCE101T 

CONSTRUCTIE •	Ovenruimte gefabriceerd in een geheel met 
afgeronde hoeken

•	Thermische isolatie met glaswol
•	Deur afdichting gemaakt uit een hoog tempera-

tuur bestendig en voedsel veilig materiaal
•	Verwijderbare zijrekken voor het eenvoudig 

reinigen van de oven kamer
•	Geïntegreerde afvoer 
•	Convectie warmte d.M.V. Verwarmings elementen 

•	Automatische sluitende deur  
•	In hoogte instelbare poten
•	Eenvoudig te bereiken service compartiment
•	Dubbel laag emissie glas deur die de interne 

warmte refelecteert
•	Binnen glasdeur te openen
•	Geïntegreerde condens afvoer onder de deur en 

verboden met de centrale afvoer

FUNCTIONELE 
UITRUSTING 

•	Electronisch 7” capacitieve touchscreen bedie-
ningspaneel 

•	Controls eenvoudig te bedienen en begrijpen 
bedieningspaneel 

•	Intermitterende ventilator motor voor gelijkma-
tige oven verwarming

•	Bij hjet openen van de deur stopt de fanmotor
•	Geluidssignaal bij het einde van een cyclus
•	Veiligheids thermostaat
•	Werktemperatuur van 30°-280°C in convectie 

modus, 30°-280°C in combi steam modus en 
30°-130°C bij stoom modus

•	Het kookprogramma kan oopgebouwed worden 
in verschillende stappen (cycli)

•	Delta T laag temperatuur functie
•	Analyse van het energie verbruik
•	Automatische	stoom	afvoer	na	afloop	van	het	

kookprogramma
•	Zelfdiagnostich fouten herkennings systeem 
•	Automatische verzending van informatie
•	Stoom concendsering systeem
•	Snel terugkoel programma van kook kamer
•	USB poort: downloaden van HACCP gegevens 

en het op - en dowloaden van kook program-
ma’s

•	Recepten mix eigenschap: de oven zal van zelf 
een gerecht voorstellen wat tegelijkertijd met 
het gekozen programma bereidt kan worden

•	Multilevel functie: de oven is geschikt om ver-
schillende gerechten op verschillende nivo’s met 
afwijkende kooktijd te kunnen bereiden

•	Ideal warm functie: na de kookfunctie zal de 
oven de temepartuur snel terugkoelen naar de 
warmhoud functie

•	ClimaChef automatische en electronisch be-
vochtigings systeem

•	Flashdry: functie voor het snel afvoeren van de 
stoom (dus krokante producten)

•	Speedgrade is de instelbare vebtilatoir snelheid
•	Fitpower is het automatische energie program-

ma waarbij de optimale instellingen worden 
gekozen

•	Padlock: is bedienings paneel vergrendeling
•	ProTime; is de vertraagde start functie
•	SD card: is de mogelijkheid het geheugen van 

de oven te vergroten
•	Meerpints kern temperatuur voeler
•	Glazebn deur met kookkamer verlichting
•	Uitneembare GN 1/1 of 600 x 400 zijgeleiders

UITRUSTINGEN 
OP AANVRAAG /

ACCESSOIRES

�� Ondersteuning
�� Ingeintegreerde 

handdouche en 
voorraadlade
�� Ecowash zelfreingings 

systeem
�� Naald kerntemperatuur 

voeler

�� Aflsuiter	voor	gebruik	vcan	
naald KT voeler bij sosuvide 
bereiden
�� Externe handdouche
�� Geintegreerd stoom 

conderinsgsysteem
�� Deur vergrendeling

�� Inbouw installatie set
�� Muur ophanghaken set
�� Stapel systeem
�� Geintergreerde watertank

Combi oven
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MODULINESRL
ON/OFF switch Selection of programs 

(99 programs)

Cooking mode:
convection, steam,

combined
convection-steam Chamber 

temperature 
control

Control of the 
time or core 
probe

Fan speed control 
(optional)

Chamber light key

START/STOP key

Chamber 
humidity 
control

Cooking steps selection
(4 phases for each program)

Digital display

Encoder knob to browse through the functions
of the oven and set all cooking parameters

 7" capacitive multitouch easy-to-browse display:

•  temperature control from 30°C to 280°C
• time control
• 3 cooking modes: convection, steam, combined convection - steam
• automatic cooking programs divided into 6 categories
• ability to manage up to 10 cooking phases for each program
•• favourite programs section
• cooking with core probe
• cooking mode with Delta-T
• climate control in the cavity with CLIMAchef system
• recipe book customised with pictures
• special modes: pasteurization, sous-vide cooking, cooking at low
  temperatures, proofing
•• SpeedGrade: fans speed control
• special features: MultiLevel, RecipeMix, IdealWarm, FlashDry, FitPower,
 ProTime, PadLock, EcoWash

Status reporting LED/stand-by key

T VERSION Control Panel

D VERSION Control Panel

2221

Capacitieve Touch Bedieningspaneel 

•	 Temperatuur instelling van 
30°C tot 280°C

•	 Tijd controle
•	 3 kook instellingen: convectie – 

stoom – combi stoom
•	Automatische programma’s 

onder verdeeld in 6 groepen
•	 Per kookprogramma 

kunnen 10 stappen (cycli)
geprogrammeerd worden 

•	 Favorieten sectie
•	 Bereiden met KT voeler
•	 Bereiden met Delta T 

•	Automatische bevochtigings 
controle door Moduline’s 
ClimaChef 

•	 Recipe book customised with 
pictures

•	 Extra functies: pasteurizeren, 
sous-vide koken, laag 
temoeratuur bereiden en rijzen 
van deegproducten

•	 Instelbare ventilator snelheid
•	  Special functies: multilevel, 
recipemix,	idealwarm,	flashdry,	
fitpower,	protime,	padlock,	
ecowash

INSTALLATIE
SCHEMA’S

Inlaat voor de 
elektrische 
aansluiting

Veiligheids klep 
stoom functie

Kook kamer afvoer 
en condens 

opvang schaal

Inlaat voor onthard 
water

Inlaat voor water

Instelbare klep voor 
overmatige stoom 

afvoer

Standby LED lamp

Externe afmetingen 
(L x P x H) - mm 800 x 680 x 1062

Aantal GN schalen 10 x GN 1/1  
of 600x400

Vermogen  
[kW] 15,4

Nominale spanning 3N AC 400V 50Hz

Nominale spanning 
[Vac] 3N 400

Opgenomen totaal 
vermoge [Kw] 15,4

Opname  
[A] 22,3

Minimale doorsnede 
aansluitkabel  

(H07 RN-F) [mm2]
5 x 2,5

Water druk 
[kPa] 150÷500


